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Ein spannender Wettbewerb liegt hinter den Auszubildenden aus dem Bereich Koche, Hotelfachleute und Restaurantfachleute.

Gute Vorbereitung auf die Priifung

MetroGastroCup fur kiinftige Kdche, Restaurantfachleute und Hotelfachleute

HAMELN. Insgesamt 24 junge
Gastronomie-Auszubildende
aus dem 3. Lehrjahr kamen im
Rahmen der Kreisjugendmeis-
terschaft mdachtig ins Schwit-
zen. Die kunftigen Koche,
Restaurantfachleute und Ho-
telfachleute nahmen am Wett-
bewerb, ausgerichtet vom
Verein der Koche Hameln-
Pyrmont und der Elisabeth-
Selbert-Schule, teil.

Der Wettbewerb wird neben
der MetroGastro von der Spar-
kasse Hameln-Weserbergland,
der Volksbank Hameln-Stadt-
hagen, von den Firmen Wein
Strecke, Getranke Waldhoff
und Melitta unterstiitzt.

Nach einer schriftlichen
Vorausscheidung  kdampften
die acht Besten aus jeder Be-
rufsgruppe um die Teilnahme
an der niedersachsischen Ju-
gendmeisterschaft im Marz
2017 in Gottingen.

Der Kochnachwuchs hatte
im praktischen Teil die Aufga-
be, aus einem vorgegebenen
Warenkorb ein Drei-Géange-
Menii zu kreieren. So mussten
in der Vorspeise Ziegenfrisch-
kase, Kirschtomaten und Basi-
likum, im Hauptgang gefillte
Stubenkiiken und im Dessert
Zwetschgen und Orangen ver-
arbeitet werden.

In Teamarbeit musste ein
Arrangement erstellt, das Me-
nl unter ein Motto gestellt, ei-
ne Meniukarte mit entspre-
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Jan-Hendrik Specht, Kai Schonbohm und Celine Albrecht sind die

Gewinner vom MetroGastro-Cup im Kreis Hameln-Pyrmont.

chender Weinempfehlung ge-
staltet und ein Function-Sheet
ausgefullt werden. Die Restau-
rantfachleute mussten nach
dem Schreiben eines Service-
ablaufplanes ihren jeweiligen
Tisch entsprechend eindecken
und gemeinsam mit der jewei-
ligen Hotelfachfrau die Gaste
bedienen. Dazu gehorte auch
das Herstellen eines Cocktails.
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Die Aufgabe der Hotelfachleu-
te bestand darin, ein Einla-
dungs-Mailing zu schreiben,
ein Gastgesprach zu filihren
und gemeinsam mit der Res-
taurantfachfrau bzw. dem Res-
taurantfachmann den Service
durchzufiihren. AulBierdem
musste ein  Zimmercheck
durchgefiihrt werden.
Uberdies sollten sich die

Auszubildenden mit einer Wa-
renerkennung beschaftigen.

Bewertet wurden die Teil-
nehmer von national aner-
kannten Fachleuten aus der
Gastronomie.

Nach dem Empfangscocktail
begriifiten Gisela Grimme, die
Schulleiterin der Elisabeth-
Selbert-Schule, und Thomas
Ellmer, der Vorsitzende des
Hamelner Koche-Vereins, die
Gaste und beide dankten den
Teilnehmern fur ihr Engage-
ment. AnschlieBend konnten
sich die Gaste, darunter der
stellvertretende Landrat Tors-
ten Schulte, Vertreter der
Sponsoren und einige Ausbil-
der aus den gastronomischen
Betrieben, von dem Konnen
der Auszubildenden tiberzeu-
gen. Sie waren nicht nur von
den Meniis, sondern auch von
den gezeigten Serviceleistun-
gen begeistert.

Sieger des MetroGastro-
Cups 2016 bei den Kochen
wurde Jan-Hendrik Specht
vom gleichnamigen Landgast-
haus in Egge, den zweiten
Platz belegte Moritz Schroder
vom Hotel-Restaurant Alte
Villa Schlossblick in Bad Pyr-
mont, Dritte wurde Katja Ma-
lashenka vom Arena One Mit-
arbeiterrestaurant in Grohnde.
Den MetroGastro-Cup 2016
der Restaurantfachleute ge-
wann Celine Albrecht vom
Landgasthaus Specht in Egge,
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der zweite Platz ging an Lara-
Christin Fricke vom Hamelner
Rattenfangerhaus und den
dritten Platz belegte Tim Mey-
er vom Restaurant ,Privé” in

Bad Pyrmont.
Bei den Hotelfachleuten
ging der MetroGastro-Cup

2016 an Kai Schénbohm vom
Steigenberger Hotel Bad Pyr-
mont, Zweiter wurde Noah
Kamnitz vom  Schlosshotel
Miinchhausen in Schwobber
und den dritten Platz belegte
Jessica-Gabriele Fritsche vom
Hotel Stadt Hameln. Das beste
Team bildeten Jan-Hendrik
Specht, Noah Kamnitz und
Celine Albrecht.

Den Siegern wurden von
Dirk Ruhm, Geschaftsleiter
der MetroGastro in Hameln,
Thomas Ellmer und Rainer
Stiewe, Abteilungsleiter des
Ernahrungsgewerbes an der
Elisabeth-Selbert-Schule, Me-
daillen, Urkunden und ein
Buchgeschenk tiberreicht.

Dass diese Kreisjugendmeis-
terschaft wieder ein groBer Er-
folg war, zeigte die positive
Resonanz bei den Auszubil-
denden. ,Es hat Spal ge-
macht, aber jetzt bin ich vollig
platt”, ,tolle Vorbereitung auf
die Prifung” und ,heute habe
ich gelernt, was ich noch bes-
ser machen konnte", waren
AuBerungen, die man nach
der Veranstaltung in der Elisa-
beth-Selbert-Schule horte. PR



